
 

 
MENÚ 
SENZA GLUTINE 
 

Antipasti di mare freddi 
DEGUSTAZIONE DI ANTIPASTI FREDDI 16,00 

PESCE SPADA AFFUMICATO CON PATATE PREZZEMOLATE 18,50 

INSALATA DI SEPPIA 
con gamberi e verdure croccanti 13,00 

COCKTAIL DI GAMBERI IN SALSA ROSA  11,50 

CRUDITÉ DI OSTRICHE 
selezione “Krystale” cad. 6,00 

ASTICE DI CATTURA 
cotto a bassa temperatura alla catalana 35,00 
su prenotazione - minimo 2 porzioni  

NOVITÀ PIADINA VUOTA 4,00 

 
Antipasti di mare caldi 
GRAN DEGUSTAZIONE DI ANTIPASTI CALDI  16,00 

GRATIN DI MOLLUSCHI  15,50 

RAGUSE ALLA MAROTTESE  12,00 

SOUTÈ DI VONGOLE  10,00 

SOUTÈ DI COZZE  10,00 

 

Antipasti di carne 
NOVITÀ TAGLIERE DI FORMAGGI E SALUMI DEL MONTEFELTRO 
con piadina e confettura di fichi 16,00 

CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA 13,00 

NOVITÀ PIADINA VUOTA 4,00 

 
  



 
 
 
Le nostre proposte vegane… 
PINZIMONIO DI ORTAGGI 8,00 

JULIENNE DI VERDURE FRITTE 5,00 

VERDURE COTTE SALTATE IN PADELLA 4,50 

VERDURE GRIGLIATE 5,00 

GIARDINETTO DI VERDURE  5,00 

 

… e vegetariane 
CAPRESE CON MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA 13,00 

 

 
Primi piatti di pesce 
TAGLIATELLE AI FRUTTI DI MARE BIANCHE  
con crostacei e molluschi 13,50   

RISOTTO AL RAGÙ DI MARE ROSSO 12,50 

GNOCCHI CON SEPPIA, CALAMARI, GAMBERI E POMODORINI 13,00 

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO ROSSO 13,00 
piatto non disponibile in giorni prefestivi, festivi e nei servizi di maggiore affluenza  

POLENTA AL PROFUMO DI MARE 10,00 
piatto non disponibile in giorni prefestivi, festivi e nei servizi di maggiore affluenza  

SPAGHETTI CON ASTICE DI CATTURA 35,00 
su prenotazione - minimo 2 porzioni  

LA NOSTRA PAELLA 
con pesci speziati, crostacei e molluschi, accompagnati da verdure 18,00 
su prenotazione - minimo 2 porzioni 

 

Primi piatti di carne 
NOVITÀ TAGLIATELLE AL CINGHIALE  
con bacche di ginepro ed erbe aromatiche 12,00 

TORTELLINI AL RAGÙ / ALLA BOSCAIOLA 11,50 

TAGLIATELLE AL RAGÙ 10,00  

SPAGHETTI / TAGLIATELLE AL POMODORO E BASILICO 7,50 
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Primi piatti vegani… 
NOVITÀ CREMA DI CECI AL ROSMARINO 
con pepe di mulinello ed olio evo 9,50 

SPAGHETTI CON VERDURE DELL’ORTO 9,50  

 

… e vegetariani 
GNOCCHI PESTO E PACHINO 10,50 

 
Secondi piatti di pesce 
GRIGLIATA DI SCAMPI all’etto  13,00 

GRIGLIATA MISTA secondo reperibilità di mercato 24,00 

SPIEDINI, GAMBERI E CALAMARI COTTI ALLA GRIGLIA 16,00 

FRITTURA MISTA DELL’ADRIATICO 17,00  

FRITTURA CALAMARI E GAMBERETTI 18,00 

SARDONCINI SCOTTADITO  12,00 

SPIGOLA / ORATA DI ORBETELLO CUCINATA AL FORNO  
con tricolore di verdure porz. 650 gr ca  32,00 

PESCATO PREGIATO CUCINATO AL FORNO  
con tricolore di verdure porz. 450 gr ca  30,00 

DEGUSTAZIONE DI GRIGLIATA E FRITTURA 22,50 
piatto non disponibile in giorni prefestivi, festivi e nei servizi di maggiore affluenza  

BRODETTO  25,00 
su prenotazione  

 

Secondi piatti di carne 
TAGLIATA DI BOVINO ARGENTINO SALE E ROSMARINO 270 gr ca  30,00 

TAGLIATA DI BOVINO ARGENTINO RUCOLA E GRANA 270 gr ca  30,00 

COTOLETTA DI VITELLO ALLA MILANESE  17,50 

COTOLETTA DI POLLO IMPANATA 11,00  
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Contorni 
INSALATA VERDE / MISTA 4,00 
PATATE FRITTE 5,00 
VERDURE COTTE SALTATE IN PADELLA 4,50 
VERDURE FRITTE DELLA CASA 5,00 
VERDURE GRIGLIATE 5,00 
PINZIMONIO 8,00 

 
Dolci 
SEMIFREDDO PISTACCHIO E MANDORLE CON SALSA VANIGLIA 5,50 

SEMIFREDDO ALLA NUTELLA 5,50 

BROWNIE AL CIOCCOLATO FONDENTE 5,50 
CREMA CATALANA 5,00 
PANNA COTTA 5,00 
frutti di bosco, menta, caramello, fragola, cioccolato  

TIRAMISÙ 5,00 
SORBETTO AL LIMONE / CAFFÈ 2,50 

DOLCI SECCHI SENZA GLUTINE, SENZA LATTOSIO E VIN SANTO 5,00 
 
 

PIZZERIA SENZA GLUTINE  
Tutte le nostre pizze sono disponibili anche senza glutine, il nostro è un impasto di 
frumento deglutinato, ma per chi fosse intollerante al frumento offriamo in 
alternativa un impasto a base di riso e mais. L'impasto senza glutine comporta la 
maggiorazione di euro 1 ,00 al prezzo di listino. 
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